
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

                    
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 



silo 

T O  S H A R E 
S M A L L  B I T E S 

   
siciliaanse ‘king olives’ …. 8 

 
crudités I roomkaas I kruidenolie …. 14 

 
mangalica ham I 18 maanden gerijpt I varken .… 26 

 
secreto 07 by de laet & van haver I rund …. 22   

 
pavé aardappel I aioli I gerookte paprika (2 stuks) …. 18 

  
huisbereide focaccia I arbequina olijfolie I tomatenboter …. 14 

 
 brioche kreeft I gekonfijte look I bieslook (2 stuks) …. 28 

  
O E S T E R S 
O Y S T E R S 

  
zeeuwse creuses 

 
natuur I rode wijnazijn I sjalot (3/6 stuks) …. 18 / 34 

  
oosters I ponzu I dashi I citrus (3/6 stuks) …. 20 / 36 

 
silo I granaatappel granité I komkommer (3/6 stuks) …. 22 / 38 

   
K A V I A A R 

C A V I A R 
  

imperial heritage caviar 'tresor' selection silo 
 

geserveerd met blini, zure room, bieslook en fijngesnipperde sjalot 

  
10 gram …. 36 
30 gram …. 90  

 
 
 



silo 

V O O R G E R E C H T E N 
S T A R T E R S 
 
 
buratta di puglia I rode biet I gepofte boekweit I aceto balsamico …. 24 
 
coquille | oesterzwam | miso | knolselder …. 38 
 
carpaccio ‘holstein’ | gepofte kappers | parmigiano reggiano …. 28 
 
huisbereide garnaalkroketten I noordzeegarnalen I peterselie I citroen …. 26 
 
vitello tonato | kapperblad | mosterdzaad | kalamata olijf .… 26 
 
pizzetta ‘silo’ | kreeft | amalfi citroen | ricotta salata .… 38 
 
langoustine | XO | knolselder | tom kha kai .… 48   
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
  
 



silo 

H O O F D G E R E C H T E N 
M A I N   D I S H E S 

 
 

P A S T A 
 
  

spaghetti vongole | gekonfijte look | peterselie …. 37 
 

cappeletti | gorgonzola dulce | walnoot | butternut .… 42 
 

pasta silo I kreeft I witte wijn I parmezaan …. 48 
  
  
 

V I S 
F I S H 

  
 

catch of the day | seizoensgarnituur | beurre blanc .… 42 
 

zeebaars | zoutkorst | per 2 personen (bereidingstijd 45 min) …. 89 
 

tarbot | noordzeegarnaal | spitskool | miso …. 46 
 
  
 

V L E E S 
M E A T 

 
  

vol au vent I hoevekip I mousseline …. 34 
  

vol au vent royal I kalfszwezerik I noordzeegarnaal I shitake …. 42 
 
 
 
 
 

 



silo 

V L E E S S E L E C T I E 
M E A T  S E L E C T I O N 
  
al ons vlees is minimaal 6 weken gerijpt 

steak tartaar 'piemontese' I klassiek …. 34 

entrecote 'black agnus' …. 44 
  
filet pur 'simmental' …. 48 
 
cote a l'os 'rubia gallega' I 2 personen (bereidingstijd 45 min) …. 130 
 
  
 
B I J G E R E C H T E N 
S I D E S 
  
keuze uit 2 bijgerechten per hoofdgerecht (exclusief pasta) 

 
extra bijgerecht …. 5 
 
groene sla I tomaat 
witloofsla 
 
verse aardappelkroket 
verse friet I verse mayonaise 
aardappelmousseline 
  
 
 
S A U Z E N 
S A U C E S 
  
peper I bordelaise I champignon I bearnaise 
 
 
 
 

 


